
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Menu du déjeuner 

 
 

Soupe de melon glacé,  
crème crue de la ferme du Mont Lassois,  

jambon de bœuf 
Frozen melon soup, raw farm cream, beef ham 

 

Ou  
 

Focaccia pesto pistache, 
stracciatella, fraises Charlotte 

Focaccia pistachio pesto, stracciatella, strawberries 
 

 
 

Truite de Crisenon rôtie, 
pressé de courgettes du jardin, sarriette,  

sabayon à l’huile d’olive et vierge de légumes 
Roasted Crisenon’s trout, zucchini from the garden, savory, 

olive oil sabayon and vegetables sauce 
 

Ou 
 

Epaule de cochon de lait confite, 
pressé de courgettes du jardin, sarriette,  

sabayon à l’huile d’olive et vierge de légumes 
Candied pork shoulder, zucchini from the garden, savory, 

olive oil sabayon and vegetables sauce 
 

 
 

Pannacotta de rhubarbe  

Rhubarb pannacotta 
 

Ou 
 

Mousse au chocolat Valrhona 

Valrhona chocolate mousse 
 
 
 

Entrée, Plat, Fromages ou Dessert : 42€ 
Entrée, Plat, Fromages et Dessert : 48€ 


