
Un Engagement Authentique 

A true commitment 



Foie gras comme un nougat, 

Escargots de Perrine Doudin, 

Légumes du potager façon Valéry Giscard d’Estaing, 

Sandre rôti meunière, coussinet de céleri, hollandaise, 

Truite de Crisenon, grand veneur et raifort
 

Filet de Perche fumé au foin, tarama, moutarde de Dijon, 



Royale d’agneau de lait, petits navets, jus réduit au sapin, 

Filet de Charolais maturé Rossini,  
  

Ris de Veau brioché, maïs, whisky Michel Couvreur, 

Île flottante, caramel de cidre brut, Sobacha, 

Soufflé cazette du Morvan et Ratafia de Bourgogne, 

Cheesecake d’agrumes, praliné noix de coco, brebis 



Balade en Côte d’Or 



Escargots de Perrine Doudin, 



Sandre rôti meunière, coussinet de céleri, hollandaise, 



Pigeon de Patrice Sanchez, 





Soufflé cazette du Morvan, Ratafia de bourgogne, 



Mignardises 
 



 

 

Dégustation à l’Aveugle 

4 temps 

6 temps 

8 temps 

 
 
 
 
 
 
 



Nos suggestions à retrouver dans vos menus Dégustation à l’Aveugle : 
Our suggestions for your menus Dégustation à l’Aveugle : 

 
 

















 


